[bookmark: _GoBack]Рабочая программа учебного предмета «Технология» для 7 класса (девочки) разработана на основе:
- основной образовательной программы основного общего образования МБОУ «Излучинская ОСШУИОП №1»;
- программы по учебному предмету «Технология» для 5–7 классов общеобразовательных организаций / Н. В. Синица,  П.С. Самородский — М. :Вентана-Граф, 2016;
- учебника «Технология»: 7 класс: учебник для учащихся общеобразовательных организаций/ Н.В.  Синица, , П.С. Самородский – М.: Вентана-Граф, 2017;
- локального акта школы «Положение о рабочей программе учебного предмета, курса, дисциплины (модуля) в муниципальном бюджетном общеобразовательном учреждении «Излучинская общеобразовательная средняя школа № 1  с углубленным изучением отдельных предметов».
- годовым  календарным учебным графиком  на 2021/2022 учебный год.   


1.Планируемые предметные результаты освоения   учебного предмета
Должны знать:
1. понятия технического творчества, законы и закономерности строения и развития техники; методы технического творчества;
1.  основы бизнес-планирования;
1.  потребности семьи, иерархию человеческих потребностей;
1. понятие профессиональной деятельности; разделение и специализации труда, сферы, отрасли, предметы и процесс профессиональной деятельности;
1.  основные виды художественной обработки материалов.
Должны уметь:
1. проводить анализ творческих объектов, использовать различные методы технического творчества в создании новых объектов;
1. проводить расчеты и обоснование создания ученического предприятия;
1.  выполнять эскизные работы проекта;
1.  выбирать, обосновывать и выполнять индивидуальный творческий проект; соблюдать правила безопасного труда при выполнении ручных швейных работ;
1. правильно организовывать учебное место.
Должны владеть компетенциями:
1.  учебно-исследовательскими (умение решать учебные проблемы в ходе исследования, умение связывать воедино разрозненные части знания, умение извлекать пользу из образовательного опыта, умение находить и обрабатывать информацию);


Календарно - тематическое планирование технологии в 7 а классе
(базовый уровень, 68 часов (2 ч в неделю)

	№ п/п
	Тема урока
	Кол-во час.
	Дата 

	Примечание

	
	
	
	план
	факт
	

	1. 
	Вводное занятие. 
Санитарно-гигиенические требования и правила внутреннего распорядка при работе в школьной мастерской.
	2
	03.09
	

	

	
	Интерьер жилого дома.
	6
	
	
	

	2. 
	Освещение жилого помещения.
Предметы искусства и коллекции в интерьере.
	2
	10.09
	
	

	3. 
	Гигиена жилища.
	2
	17.09
	
	

	4. 
	Бытовые приборы для уборки и создания микроклимата в помещении.
	2
	24.09
	
	

	
	Создание изделий из текстильных и поделочных материалов
	28
	
	
	

	5. 
	Ткани из волокон животного происхождения и их свойства.
	2
	01.10
	
	

	6. 
	Правила ТБ при выполнении машинных работ. Зигзагообразные строчки
	2
	08.10
	
	

	7. 
	Силуэт и стиль в одежде. Виды поясных изделий
	2
	15.10
	
	

	8. 
	Конструирование поясной одежды. Снятие мерок.
	2
	22.10
	
	

	9. 
	Моделирование  поясной одежды.
	2
	29.10
	
	

	10. 
	Получение выкройки швейного изделия из журнала мод.
	2
	12.11
	
	

	11. 
	Раскрой поясной одежды и дублирование детали пояса.
	2
	19.11
	
	

	12. 
	Технология выполнения ручных операций
	2
	26.11
	
	

	13. 
	Технология выполнения машинных операций
	2
	03.12
	
	

	14. 
	Изготовление образцов узлов и деталей швейного изделия.
	2
	10.12
	
	

	15. 
	Подготовка и проведение примерки поясного изделия
	2
	17.12
	
	

	16. 
	Технология обработки юбки после примерки.
	2
	24.12
	
	

	17. 
	Технология обработки юбки после примерки.
	2
	14.01
	
	

	18. 
	Выполнение влажно-тепловых работ. Придание изделию окончательной формы
	2
	21.01
	
	

	
	Отделка швейных изделий вышивкой
	8
	
	
	

	19. 
	Материалы и оборудование для вышивки. Подготовка к вышивке.
	2
	28.01
	
	

	20. 
	Прямые стежки.
	2
	04.02
	
	

	21. 
	Петлеобразные стежки
	2
	11.02
	
	

	22. 
	Крестообразные стежки.
	2
	18.02
	
	

	23. 
	Вышивка лентами. Плоский узел.
	2
	25.02
	
	

	24. 
	Ленточный стежок «Бант»
	2
	04.03
	
	

	25. 
	Шов «французский узелок».
	2
	11.03
	
	

	26. 
	Цветок из ленты в сборку.
	2
	18.03
	
	

	27. 
	Защита творческих проектов
	2
	25.03
	
	

	
	Кулинария
	14
	
	
	

	28. 
	Понятие микроорганизмы. Первая помощь при пищевых отравлениях.
	2
	08.04
	
	

	29. 
	Блюда из молока и молочных продуктов.  Приготовление блюд из творога
	2
	15.04
	
	

	30. 
	Мучные изделия. Продукты для приготовления мучных изделий
	2
	22.04
	
	

	31. 
	Виды пресного теста. Приготовление блюд из теста.
	2
	29.04
	
	

	32. 
	Сладкие блюда. Значение сладких блюд в питании человека.
	2
	06.05
	
	

	33. 
	Меню сладкого стола. Расчет количества и состава продуктов. Культура поведения за столом.
	2
	13.05
	
	

	34. 
	Приготовление сладкого стола. Сервировка стола. Дегустация блюд.
	2
	20.05
	
	

	
	Итого
	68
	
	
	

	
	
	
	
	
	







